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LE MILLESIME

Une année merlot !
Millésime tardif et exigeant, ou il a fallu réagir
trés vite aux changements climatiques d’un
mois a l'autre (périodes pluvieuses et fraiches
alternent avec périodes chaudes et seches...).
‘ Tout a été mis en place pour le bon
épanouissement de la vigne parfois agressée
par le climat, pour mener a son optimum la
bonne maturation des raisins.
Les vendanges se sont déroulées avec un
temps bien ensoleillé d’octobre.
Au final, ce millésime a révélé une magnifique
palette d’ardmes de fruits mdrs et une bouche
suave gorgée de fruits.

ON EN PARLE

« Avis du Vin Le Figaro : 14,5/20

« Cité au Guide Hachette

« Meédaille d’Or au Concours de Paris

« Médaille d’Or au Concours Mondial de Bruxelles
« Meédaille de Bronze au Concours de Bordeaux

Prix d’Excellence aux Vinalies

DEGUSTATION

Belle couleur profonde.

« Nez fruité et épicé.

» Bouche de belle intensité ample et charnue, dominée
par des arébmes de fruits rouges confiturés.

» Tanins mdrs.

« Un grand cru qui accompagnera délicieusement

volailles, viandes rouges et fromages doux.
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