
Une année merlot !  
Mi l lésime tardif  et exigeant, où i l  a fal lu réagir
très vi te aux changements cl imatiques d’un
mois à l ’autre (périodes pluvieuses et fraiches
alternent avec périodes chaudes et sèches…).
Tout  a été mis en p lace pour le  bon
épanouissement de la v igne par fo is  agressée
par le  c l imat ,  pour mener à son opt imum la
bonne maturat ion des ra is ins.  
Les vendanges se sont  déroulées avec un
temps bien ensole i l lé  d ’octobre.  
Au f inal ,  ce mi l lés ime a révélé une magni f ique
palet te d ’arômes de f ru i ts  mûrs et  une bouche
suave gorgée de f ru i ts .

Avis du Vin Le Figaro : 14,5/20

Cité au Guide Hachette

Médaille d’Or au Concours de Paris

Médaille d’Or au Concours Mondial de Bruxelles

Médaille de Bronze au Concours de Bordeaux

Prix d’Excellence aux Vinalies 

Belle couleur profonde.

Nez fruité et épicé.

Bouche de belle intensité ample et charnue, dominée

par des arômes de fruits rouges confiturés.

Tanins mûrs.

Un grand cru qui accompagnera délicieusement

volailles, viandes rouges et fromages doux.

LE MILLÉSIME

D É G U S T A T I O N

ON EN PARLE .. .
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