
Ce mil lésime exigeant a bouleversé les
repères habituels nous obl igeant à nous
adapter à des condit ions cl imatiques
contrastées et à prat iquer un travai l  t rès
minutieux dans le vignoble (stress hydrique
précoce, f loraison très précoce, pr intemps et
début d’été hors normes au niveau de la
chaleur et de la sècheresse…)
Les vendanges se sont déroulées sous un
beau solei l  parachevant de bel les manière ce
mil lésime imprévisible.
Mi l lés ime à découvr i r .  Fra icheur en bouche
et  subt i l i té  des arômes.

2 étoiles au Guide Hachette 2015 

Avis du Vin-Le Figaro : 14,5/20

Guide Gilbert et Gaillard : 90/100

Médaille d’Argent au Concours de Mâcon

Médaille de Bronze au Concours Féminalise

Belle couleur rouge cerise brillante.

Arômes de fruits noirs mûrs (cassis, mûres…) avec

des notes légèrement épicées et toastées.

En bouche, belle structure soutenue par une

expression fruitée aux tanins veloutés.

Un grand cru qui accompagnera délicieusement

volailles, viandes rouges et fromages doux.
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