
ENVIRONNEMENT

Superficie : 0,70 hectare

Terroir : Argilo-calcaire sur le plateau calcaire à

astéries (jouxtant les Crus Classés, aux portes de la

Cité)

Densité de plantation : 6.000 pieds/ha

Taille : Guyot mixte

Encépagement  : 100 % Merlot

Âge moyen des vignes : 40 ans

Rendement moyen : 35 hl/ha

Absence de produits CMR
Absence d’herbicides
Démarche HVE (Haute Valeur Environnementale)
Confusion sexuelle  contre le ver de la grappe
Semis d'automne afin d'ameublir, décompacter,
enrichir les sols et servir ensuite d’engrais verts

L’environnement est au coeur du travail au vignoble 

Vendanges : Manuelles, avec tables de tri au chai

Vinification : Au chai, tout est fait en vue de la

préservation du fruit et de l'obtention d'une belle trame

tannique

Durée de cuvaison : 18 jours en moyenne

Elevage : 18 mois en barriques de chêne français

(100% neuves)

Mise en bouteilles : Au Château
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